Know-how in food processing!

Entschwartungs-

maschinen

Robust, zuverldssig, bewdhrt




Perfekte Entschwartungsergebnisse

Die NOCK Entschwartungsmaschinen iiberzeugen durch perfekte
Entschwartungsergebnisse. Sie arbeiten mit einer ausgekliigelten
Geometrie von Transportwalze, Messerhalter, Andruckvorrichtung
und Zufuhrband. Die Messerhalteraufhdngung ist gefedert, so
dass sich der Messerhalter der jeweiligen Schwartendicke opti-
mal anpasst. Die Andruckwalze ist bei allen Typen gefedert und
bei vielen Modellen zusatzlich stufenlos hohenverstellbar.

So konnen alle anfallenden Teilstiicke wie Bauchspeck, Riicken-
speck, Deckelspeck, Abschnitte, Karree, Schinken usw.
einwandfrei entschwartet werden. Auch schlachtwarmes Fleisch
kann problemlos bearbeitet werden. Ebenso kdnnen Speckplatten
geschnitten werden.

Starke Argumente

Die NOCK Entschwarter
erreichen hervorragende
Ergebnisse und einen
einwandfreien Anschnitt auch
bei fettarmem Abschwarten
ohne eine stérungsanfillige
»Anschnittautomatik®.

Sie benotigen keine Druckluft.

Massiv. Stark. Dauerhaft: Die NOCK POWER PLATES®

Die mechanisch hoch belasteten Maschinenkomponenten wie
Antrieb, Transportwalze, Messerhalter und Andruckvorrichtung
sind in massiven, 15 mm dicken Basisplatten, den NOCK POWER
PLATES®, gelagert, welche sich im Maschinengehause befinden.
Gegeniiber der bei anderen Marken {iblichen Aufhangung dieser
Bauteile im Gehauseblech hat diese seit 1990 in vielen Tausend
NOCK Maschinen bewahrte Konstruktion entscheidende Vorteile:

®m Nachhaltige Prdzision
Die NOCK POWER PLATES® gewahrleisten eine hervorragende
Lagerfluchtung und prazise Positionierung der Maschinenkom-
ponenten. Und dadurch eine dauerhaft bessere Funktion der
Maschinen.

Die Abdeckhauben der NOCK Band-Entschwartungsmaschinen sind
tunnelartig konstruiert:

Alle Maschinenbauteile, welche den Durchlauf der Produkte behindern

kdnnen, wie z.B. die Aufhangungen und Griffe des Messerhalters, die
Aufhangungen der Andruckwalze und der Transportbander, befinden
sich auBerhalb des von der Haube gebildeten Tunnels.

Die Vorteile:

m Zuverlassiger Produktdurchlauf (,,easy flow*)
= hohere Betriebssicherheit

® Kaum Ansammlung von Produktresten an den Aufhdngungen
widhrend der Produktion = bessere Prozesshygiene und
schnellere Reinigung der Maschine

Ein Sicherungsschalter stoppt die Maschine beim Offnen der Haube.

> 15MM -

Die NOCK EASY-FLOW®-Sicherheitsabdeckhaube

m Keine Materialermiidung

Wenn die hoch belasteten Teile von Entschwar-
tungsmaschinen im Gehauseblech gelagert
sind, kann es dort friiher oder spéter zu
Ermiidungserscheinungen mit Verformungen
oder Rissen kommen.

Mit 15 mm Dicke sind die NOCK POWER
PLATES® gegen Materialermiidung resistent.
Das haben sie seit 1990 in Tausenden gebauter
NOCK Maschinen im hartesten industriellen
Dauereinsatz, auch im mehrschichtigen Betrieb,
bewiesen. Sie machen die NOCK Entschwarter
besonders robust und langlebig.

Servicefreundlich
Alle Bauteile sind nach Offnen der
Seitendeckel sehr gut zuganglich.

NOCK POWER PLATE®

m Hygienische und reinigungsfreundliche
Maschinenoberflachen

Durch die Lagerung der Maschinenkomponen-
ten in den NOCK POWER PLATES® kann das
Edelstahlgehduse mit grofien, glatten Flachen
gestaltet werden. Das macht die NOCK
Maschinen besonders hygienisch und
reinigungsfreundlich.

Storungsfreier
Produktdurch-
lauf dank
tunnelartiger
Abschirmung
gegen seitliche
Maschinenteile

Ein Sicherungsbolzen verhindert zuverldssig, dass die gedffnete Sicherheitsabdeckhaube unbeabsichtigt zufallt.
Die NOCK EASY-FLOW®-Sicherheitsabdeckhaube erfiillt die europaische Sicherheitsnorm EN 12355 und tragt mafigeblich zur

hohen Arbeitssicherheit der NOCK Entschwarter bei.



fir NOCK Entschwarter m

Schnelle Relmgung Kompromisslose Qualitat -
Made in German
m Die NOCK Maschinen haben nicht nur ein modernes, sondern NOCK ist ein inhabergefiihrtes deutsches Familienunternehmen,
auch ein hygienegerechtes Design, welches selbstverstand- welches seit 1990 erfolgreich moderne Maschinen fiir die Fleisch-
lich die neuesten Hygienevorschriften erfiillt. verarbeitung konstruiert, baut und weltweit vertreibt. In enger

Zusammenarbeit mit Verarbeitungsbetrieben und Handelspartnern
werden die Maschinen standig weiterentwickelt. Selbstverstand-
lich werden dabei die jeweils neuesten Hygiene- und Sicherheits-
bestimmungen beriicksichtigt.

®m Gehause, Bandrahmen, Transportwalzen, Messerhalter usw.
bestehen aus hochwertigem, rostfreiem Edelstahl.
Die Transportbandgurte und Andruckrader bestehen aus fiir
Lebensmittel zugelassenen Kunststoffen.

m Durch die Verwendung der POWER PLATES® kann NOCK die
Gehduse seiner Maschinen mit groen, glatten Flachen bauen,
welche besonders hygienisch und leicht zu reinigen sind.

m Die NOCK EASY-FLOW®-Sicherheitsabdeckhaube verhindert die
Ansammlung von Produktresten an den Aufhangungen von
Messerhalter und Andruckvorrichtung wahrend der Produktion.

m Alle NOCK Entschwarter aufier dem Tischmodell Cortex C 420
sind mit feststellbaren Lenk-Laufrollen ausgestattet. Dadurch
leichter Transport zum Reinigungsplatz.

Ferdinand Nock,
Firmengriinder

NOCK bedeutet kompromisslose Qualitat ,,Made in Germany*.
Diese beginnt bereits mit der qualitatsorientierten Konzeption
und Konstruktion der NOCK Entschwarter, umfasst die Produk-
tion aller zentralen Bauteile auf einem eigenen, hochmodernen
Maschinenpark, die Verwendung ausschlief3lich hochwertiger
Ausgangsmaterialien und Kaufkomponenten, die Zusammenar-
beit mit bewdhrten Zulieferern und die gewissenhafte Montage
und Endkontrolle der Maschinen bei NOCK. Ein erfahrenes Team
hoch qualifizierter und motivierter Mitarbeiter tragt zu diesem
hohen Qualitatsstandard mafigeblich bei. So entstehen moder-
ne, besonders zuverlassige, langlebige und wertbestandige
Maschinen.

Transportbander, Andruckwalzen, Messerhalter, Wechseltische
und Abfuhrbleche kdnnen zur Reinigung in Sekundenschnelle
ohne Werkzeug aus- und eingebaut werden.

Verschmutzte Maschinenteile sind dann sehr leicht zuganglich.
Der Abstreiferkamm wird heruntergeklappt, die Transportwalze ist
leicht von Hand drehbar. Die Bandrahmen sind zur Reinigung der
Bandinnenseiten aufklappbar. Die Bandgurte konnen zur Reini-
gung leicht von den Bandrahmen abgenommen werden. Optional
sind offene Kunststoff-Gliederbander (Modulbander) lieferbar.

Dank modularer Bauweise, moderner Produktionsmethoden und
strengem Kostenmanagement kann NOCK deutsche Wertarbeit zu
interessanten Preisen anbieten; ein wichtiger Aspekt bei den oft
knappen Investitionsbudgets der Fleisch verarbeitenden Betriebe.

Schnell und einfach zu reinigen:
NOCK Entschwarter nach Herausnahme von Transportbdndern,
Andruckwalze und Messerhalter. Abstreiferkamm weggeklappt.




Entschwartungsmaschinen fiir automatischen und offenen Betrieb

Die NOCK Sicherheits-Band-Entschwartungsmaschinen fiir das
Handwerk kdonnen zusatzlich zum automatischen Bandbetrieb
auch im offenen (manuellen) Betrieb zum Entschwarten runder
Produkte, wie z.B. geschlossener Schinken, eingesetzt werden.
(Flache Teilstiicke diirfen gemaB EN 12355 nur im automatischen
Bandbetrieb entschwartet werden.)

Sie sind dazu mit einer ergonomischen, in der Hohe verstellbaren
FuBschaltleiste und mit einem Zufuhr-Wechseltisch ausgestattet.

Die gegeniiber den Industrietypen geringere Schnittgeschwindig-

keit erleichtert das Arbeiten an der offenen Maschine.

Der Umbau geschieht in Minutenschnelle ohne Werkzeug:
EASY-FLOW®-Sicherheitsabdeckhaube 6ffnen — Andruckwalze
aushangen und in der Abdeckhaube ,,parken® - Zufuhrband
herausnehmen - Zufuhrtisch einsetzen — fertig.

o

—

Cortex CB 430

m Schnittbreite: 430 mm
m Schnittleistung: 19 m/min

m Besonders kompakte und preisgiin-
stige Entschwartungsmaschine mit
kurzem Zufuhrband

m Bevorzugter Einsatz in kleinen und
mittleren Handwerksbetrieben

m Schnittbreite: 430 mm

m Schnittleistung: 24 m/min

m Entschwartungsmaschine mit
mittellangem Zufuhrband

m Universeller Einsatz in Handwerks-
und Industriebetrieben

Sehr platzsparende Konstruktion

Die Band-Entschwartungsmaschinen fiir das Handwerk sind sehr
kompakt konstruiert und mit kiirzeren Transportbandern ausge-
stattet, so dass sie sehr wenig Platz beanspruchen.

Das optional erhaltli-
che, integrierte NOCK
Produkt-Riickfiihr-
system erlaubt es, die
Maschine gegen eine
Wand gestellt zu betrei-
ben, da das entschwar-
tete Produkt nach vorne
zum Bediener zuriick-
befordert wird.

Industrietaugliché_Robutheit 7

Die NOCK Band-Entschwarter fiir das Handwerk sind in ihrer
Robustheit den NOCK Industrietypen absolut ebenbiirtig.

Sie verfiigen wie diese {iber die 15 mm dicken NOCK POWER
PLATES®, welche ihnen eine besondere Stabilitat und Langlebig-
keit verleihen.

| Optionen: |
e Abfuhrband
e Schwartenabfuhrband
e Integriertes NOCK Produkt-Riickfiihrsystem
o Luftbefiillter Andruckballon

. Cortex CB 495

m Schnittbreite: 430 mm

m Schnittleistung: 24 m/min

m Entschwartungsmaschine mit
mittellangem Zufuhrband

m Andruckwalze hohenverstellbar
zum schonenden Bearbeiten auch

hoher Produkte und zum Einsatz
verschiedener Messerhalter




— Automatische Band-Entschwartungsmaschinen

Die NOCK Band-Entschwartungsmaschinen fiir die Industrie sind mit langeren Transportbandern ausgestattet und
arbeiten mit hohen Schnittgeschwindigkeiten. Sie konnen nicht im offenen (manuellen) Betrieb eingesetzt werden.

.IF' /////1, ’l’/,

CortexCB595 * CB695 * CB795

Cortex CB 435/5 * CB495/5

m Schnittbreite: 500 mm m Schnittbreite: 500 / 600 / 700 mm
m Schnittleistung: 29 m/min m Schnittleistung: 29 m/min
m Preisgiinstige, kompakte Industriemaschinen mit m Entschwartungsmaschinen mit verschiedenen
mittellangen Transportb@ndern Schnittbreiten fiir Industriebetriebe
m Andruckwalze federnd gelagert, m Lange Transportbdnder
bei CB 495/5 zusatzlich stufenlos hohenverstellbar m Hohe Schnittleistung
m Andruckwalze federnd gelagert und stufenlos
héhenverstellbar, fiir besonders schonende Bearbeitung

auch hoher Produkte. Perfekte Ergebnisse auch bei flachen

e Abfuhrband Produkten wie Deckelspeck und Abschnitten.

e Schwartenabfuhrband

o Offene Kunststoff-Gliederbander (Modulbander)
o Luftbefiillter Andruckballon o Abfuhrband

e Schwartenabfuhrband
o Offene Kunststoff-Gliederbander (Modulb&nder)
o Luftbefiillter Andruckballon

.f')
(
-~
Bedienhebel fiir stufenlose Hohenverstellung der Andruckwalze Luftbefiillter Andruckballon fiir NOCK

Band-Entschwartungsmaschinen (optional)



/1117

-

Cortex CB 501 * CB 701

m Schnittbreite: 500 / 700 mm

m Schnittleistung: 29 m/min

m Entschwartungsmaschinen mit 150 mm hohem Durchlass.
Besonders geeignet zum Entschwarten von hohen Produkten wie
luftgetrocknetem oder gerauchertem Schinken, Karree usw.
Perfekte Entschwartungsergebnisse auch bei niedrigen Produkten

= Gezieltes Entfetten mit optionaler, pneumatischer
Messerhalter-Schnellverstellung

e Abfuhrband

e Schwartenabfuhrband

e Offene Kunststoff-Gliederbander (Modulbander)

e Pneumatische Messerhalter-Schnellverstellung zum
gezielten Entfetten

e Luftbefiillter Andruckballon

Offene Entschwartungsmaschinen

Cortex C 420

m Schnittbreite: 430 mm

m Schnittleistung: 19 m/min

m Offene Entschwartungsmaschine (Tischmodell) zum Ent-
schwarten groBer, runder Produkte, wie z.B. geschlossener
Schinken

T Untergestell

Sicherheitshinweis: Flache Teilstiicke diirfen gem. EN 12355
nur mit automatischen Bandmaschinen entschwartet werden.

— Automatische Band-Entschwartungsmaschinen

Cortex CB 604

m Schnittbreite: 600 mm

m Schnittleistung: 29 m/min

m Automatische Band-Entschwartungsmaschine mit
kompaktem Maschinengehduse und besonderer
Eignung fiir die Integration in Produktionslinien

m Lieferbar als fahrbares Fu3modell mit Zuganglichkeit fiir
Schwartenabfuhr auch von den Seiten. Oder als abgehangte
Version mit betriebsspezifischer Anpassung.

e Abgehidngte Version mit betriebsspezifischer Anpassung

e Fahrbares FuBmodell e Abfuhrband e Schwartenabfuhrband
e Seitliches Schwartenabfuhrband mit eigenem Antrieb

e Aufhangevorrichtung fiir Transportbander

e Offene Kunststoff-Gliederbander (Modulbander)

o Luftbefiillter Andruckballon

Cortex C 460 * C560

= Schnittbreite: 430 / 500 mm

m Schnittleistung: 19 m/min

m Offene Entschwartungsmaschine (Standermaschine)
zum Entschwarten grof3er, runder Produkte,
wie z.B. geschlossener Schinken
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